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4Zub�����u�g�z���: R�z�p��fü�:Minuten Personen

������er��ei�e��e���ne
1�V�ni��eschote
500�m��Sch��gr�hm
100�g�Zucker
��unbeh�nde�te�M�nd�rinen
40�m��Or�ngen�ikör

Zu�����: Zub�����u�g:

1���ie��e���ne�in�k��tem���sser�ein�eichen���ie�V�ni��eschote�der
L�nge�n�ch��ufschneiden�und�mit�der�R�hm�und�50�g�Zucker
�u�ochen���ssen��Vom��erd�nehmen�und�die�gut��usgedr�ckte
�e���ne�einr�hren���nter�ge�egent�ichem�R�hren��bk�h�en���ssen
(oder�in�einem�k��ten���sserb�d�k��t�r�hren)�bis�die�R�hm�beginnt
zu�ge�ieren���ie�V�ni��eschote��ieder�her�usnehmen,�4�Förmchen
mit�k��tem���sser��ussp��en,�den�V�ni�er�hm�einf���en�und
mindestens�3�Stunden��bgedeckt�k��t�ste��en�
�
2��F�r�den�Sirup�die�M�nd�rinen�hei����schen�und�trocken�reiben�
Von�2�Fr�chten�die�Sch��e�in�Zesten��bziehen��Ansch�ie�end
gr�nd�ich�sch��en�(�uch�die��ei�e���ut)�und�die�Fi�ets
her�usschneiden���en�S���der�rest�ichen�M�nd�rinen��uspressen�
�en�rest�ichen�Zucker�k�r�me��isieren���ssen�und�mit�dem�Likör
so�ie�dem�S����b�öschen��Leicht�sirup�r�g�einköche�n���ssen,�die
Fruch�i�ets�und�die�Zesten�d�zu�geben�und��usk�h�en���ssen�
�
3��ie�P�nn�co����uf��e��er�st�rzen,�den�Sirup�d�r�ber��ertei�en�und
ser�ieren�
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